Jauenburger OYNiihle

*** Sotel Restauvant YNiihlenmuseum

SUPERIOR

21481 Lauenburg/Elbe, Bergstrale 17  Tel.: 041535890 Fax: 04153 55555
www.hotel-lauenburger-muehle.de

Gruppenkarte 2019

(max. 3 Gerichte pro Gruppe)

Aus unserem Holsteiner Backofen empfehlen wir:

Gemischter Muhlenbraten - satt - (hier muR die Gruppe einheitlich essen) 12,50 €
Bratensauce, Rotkohl, Krautsalat und unsere immer beliebten Speckbratkartoffeln
(wir reichen dieses Gericht auf Platten und in Schusseln, bis alle satt sind)

Schweineschnitzel nach Art des Hauses 10,90 €
mit Champignonrahmsauce, Salatbeilage und deftigen Speckbratkartoffeln

Lauenburger Fischteller 13,50 €
gebratenes Rotbarsch- und Seelachsfilet auf Bratkartoffeln mit Krabben, Zwiebeln und
Champignons angerichtet, mit Hollandaise und Ké&se uberbacken, dazu ein gemischter Salat

gebratenes Zanderfilet 12,90 €
mit Weillwein-Dill-Sauce, Salzkartoffeln und Blattsalat mit Zitronen-Joghurt-Dressing

Matjes ,,Hausfrauen Art* 10,50 €
mit Apfel-Zwiebel-Sahne-Sauce und Speckbratkartoffeln

gebratene Hahnchenbrust 10,50 €
mit Ananas-Paprika-Sauce und Tomatisiertem Reis

hausgemachtes Sauerfleisch 9,50 €
mit Speckbratkartoffeln und Senf

Holsteiner Kartoffelsuppe 9,50 €
mit Speck und Wursteinlage, dazu unser selbstgebackenes Brot aus dem Holsteiner Backofen
Mihlen-Vesperteller 10,50 €

verschiedene hausgemachte Wurstsorten, Schinken, Kése, Butter und Schmalz,
und unser selbstgebackenes Brot aus dem Holsteiner Backofen

Groler Salatteller 8,90 €
mit Schinken, K&se und Ei, dazu unser selbstgebackenes Brot aus dem Holsteiner Backofen

Als Dessert:  Rote Gritze mit Sahnehaube 3,90 €
Schokoladenpudding mit Vanillesauce 390 €
Groles Frihstucksbifett mit allem was dazu gehort 14,50 €
Kaffee und Tee —satt-
Kaffeegedeck: 1 Stiick hausgemachte Buchweizentorte, und 8,90 €
1 Stiick Butterkuchen, aus unserem Holsteiner Backofen

Selbstverstéandlich stehen Saisonale Gerichte nach Absprache zur Verfligung.
z.B.: Grunkohl, Stint, Spargel, Gansebrust und -keule oder Matjes



